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 Załącznik nr 3do SWZ 
 

UMOWA …………………….. na usługę żywienia pacjentów zawarta w dniu ………………… 
w ramach przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie 

podstawowym pomiędzy 
a 
GoldMedicaSp.zo.o.,ul.Słoneczna7,19-500Gołdap,NIP8471612824,REGON790243995,KRS0000445641 
Reprezentowaną przez Emilię Urbanowicz - PrezesaZarząduSpółki,  
a 
firmą......................................NIP:..........................,REGON:........................KRS:................................... 
zwaną w treści umowy „Wykonawcą”, którą reprezentuje: 
....................................................................................................................................................... 
....................................................................................................................................................... 
 
W wyniku dokonania przez Zamawiającego wyboru najkorzystniejszej oferty z dnia..................................... 
wpostępowaniuozamówieniepubliczneprowadzonewtrybiepodstawowymizgodniezustawązdnia 11 
września2019r.Prawozamówieńpublicznych(Dz.U.z2024r.,poz.1320zpóźn.zm.)dalejjako ustawa została 
zawarta umowa następującej treści: 

§1 
PRZEDMIOTZAMÓWIENIA 

1. Wykonawca zobowiązuje się na podstawie niniejszej umowy do realizacji usługi "Przygotowania i 
dostawę 
całodziennegowyżywieniadlapacjentówhospitalizowanychwoddziałachszpitalnychizakładziepielęgnacy
jno- opiekuńczym w GoldMedica Sp. z o.o. w Gołdapi” zgodnie z warunkami określonymi w SWZ i w 
ofercie Wykonawcy w szczególności: przygotowywania z własnych produktów i dostarczanie 
codziennie przez okres trwania umowy wyżywienia dla pacjentów. 

2. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć całodzienne wyżywienie dla ok. 70 pacjentów dziennie, w 
okresie obowiązywania umowy tj. około 25550 dziennych racji pokarmowych, dostarczanych własnym 
transportem. 

3. Wykonawca jest zobowiązany zapewnić ciągłość realizacji usługi przez cały okres trwania umowy. 
4. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji usługi żywienia pacjentów w stanach gotowości obronnej 

państwa, w czasie kryzysu i w czasie wojny. 
 

§2 
TERMINWYKONANIAZAMÓWIENIA 

1. Wymaganyterminrealizacjiusługi:12 miesięcy od dnia………….. do dnia……………... 
2. W przypadku wcześniejszego wydatkowania środków przeznaczonych na realizację przedmiotu 

zamówienia umowa wygasa z dniem osiągnięcia wartości zamówienia. 
3. W przypadku zrealizowania przedmiotu umowy na wartość mniejszą niż przewidziano środki na 

wydatkowanie w okresie trwania umowy - umowa wygasa z ostatnim dniem, na który została zawarta. 
Podane ilości dziennych racji pokarmowych są wielkościami szacunkowymi, w związku z powyższym 
Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zwiększenie lub zmniejszenie 
zamówienia składanego przez Zamawiającego przy uwzględnieniu postanowień § 2 pkt. 2 niniejszej 
umowy. 

 
§3 

CENAUMOWNA 
1. Wartość przedmiotu umowy: cena całodziennego wyżywienia jednego pacjenta (jednej dziennej  racji 

pokarmowej) pomnożona przez 70 pacjentów dziennie i 365 dni strony ustalająca podstawie 
załącznika nr 2 - formularz cenowy do oferty na kwotę ……………. zł brutto, która zawiera: podatek 
VAT w wysokości.................% co stanowi kwotę zł, cenę netto: ………….. zł. 

2. Cena całodziennego wyżywienia jednego pacjenta (jednej dziennej racji pokarmowej ) niezależnie od 
rodzaju diety wynosi: wartość brutto  …………… zł. która zawiera: podatek VAT w 
wysokości.................% co stanowi kwotę ……….. zł, cenę netto: ………. zł w tym (Kwota brutto ): 
śniadanie ………….. zł, obiad ……… zł, kolacja ………. zł. 

3. Wartość przedmiotu zamówienia może ulec zmianie po ogłoszeniu gotowości obronnej państwa w 
czasie kryzysu i w czasie wojny. Nowe wartości przedmiotu zamówienia będą obowiązywały po 
podpisaniu aneksu do umowy. 

4. Całkowita wartość brutto zawiera wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamówienia w szczególności: 
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wartość zakupu artykułów spożywczych, przygotowania posiłków, koszty transportu do 
Zamawiającego, podatek VAT. 

 
§4 

PŁATNOŚCI 
1. Rozliczenie za realizację usługi będzie następować w okresach miesięcznych. 
2. Wykonawca będzie wystawiał faktury zgodnie ze zrealizowanymi usługami, tj. za ilość faktycznie 

dostarczonych posiłków w danym miesiącu. 
3. Zapłata za usługę nastąpi w ciągu 60 dni od daty dostarczenia Zamawiającemu prawidłowo 

wystawionej faktury, przelewem na rachunek Wykonawcy nr ……………….. ,po 
potwierdzeniu wykonania usługi przez przedstawiciela Zamawiającego. 

4. Wykonawca może złożyć ustrukturyzowaną fakturę w formie elektronicznej związaną z realizacją 
zamówienia publicznego za pośrednictwem brokerinfinite.efaktura.gov.pl . 

5. ZadatęzapłatyuważasiędzieńdokonaniaobciążenianakoncieZamawiającego. 
6. Do faktury wystawionej przez Wykonawcę załączone będzie zestawienie należności dla wszystkich 

podwykonawców, wymienionych w§ 8 ust. 4 wraz z kopiami wystawionych przez nich faktur. Do 
faktur należy dołączyć potwierdzenie już dokonanych płatności. 

7. Zamawiający dokonując zapłaty należności dla Wykonawcy, zatrzyma kaucję w wysokości sumy 
nieopłaconego wynagrodzenia dla podwykonawców, wykazanego w zestawieniu załączonym do 
faktury.  

8. Kaucja zostanie uwolniona w terminie 5 dni od dnia przedłożenia Zamawiającemu dokumentu, 
potwierdzającegowypłatę wynagrodzenia należnego podwykonawcom. 

9. Wykonawca nie może bez pisemnej zgody Zamawiającego przenieść wynagrodzenia wynikającego z 
tej umowy na rzecz innej osoby lub podmiotu gospodarczego. 

 
§5 

OBOWIĄZKIZAMAWIAJĄCEGO 
1. Komórki organizacyjne Zamawiającego będą zgłaszały zapotrzebowanie, określając ilość i rodzaj 

posiłków, orazilośćirodzajdiet,z1-
dniowymwyprzedzeniemdogodziny10:00.Zapotrzebowanienasobotę,niedzielę i śniadanie w 
poniedziałek, będzie składane w piątek do godziny 12:00. Zamówienie składane będzie emailem, bądź 
za pośrednictwem systemu zamawiania posiłków w formie on-line wdrożonego na koszt i staraniem 
Wykonawcy. 

2. Zamawiający zastrzega sobie możliwość modyfikacji zamówienia (w stosunku do zamówienia, o 
którym mowa w ust.1) przez każdą komórkę organizacyjną o 1-3 posiłki lub dodatkową dietę 
specjalną. Modyfikacja zamówienia następować będzie drogą telefoniczną, jednak nie później niż 3 
godziny przed godziną dostarczania posiłku. 

3. Zamawiający ponosi odpowiedzialność za dystrybucję posiłków do poszczególnych komórek 
organizacyjnych. 

4. Zamawiający zapewnia sprawdzenie przez komórki organizacyjne zgodności dostarczonej ilości i 
jakości posiłków ze złożonym zamówieniem odpowiednio przy odbiorze/ przygotowywaniu posiłków 
w komórce organizacyjnej/ich rozdawaniu i karmieniu chorych. 

5. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwrotu posiłków w przypadku stwierdzenia nieprawidłowości 
jakościowych, tj. np.: posiłek niezdatny do spożycia z powodu przeterminowanych produktów (np. 
pleśń, niewłaściwy kolor), niedogotowanych, zanieczyszczonych, o niewłaściwym wyglądzie, 
konsystencji, zapachu, smaku, temperaturze, itp. W miejsce zakwestionowanych posiłków muszą być 
dostarczone właściwe w trybie pilnym. 

6. Komórki organizacyjne Zamawiającego w razie stwierdzenia niezgodności na którymkolwiek z etapów 
dystrybucji posiłków określonych w ust. 3, w szczególności: niewłaściwa ilość, rodzaj diet, posiłek 
niezdatny do spożycia z powodu przeterminowanych produktów (np. pleśń, niewłaściwy kolor), 
niedogotowanych, zanieczyszczonych, o niewłaściwym wyglądzie, konsystencji, zapachu, smaku, 
temperaturze, itp., sporządzają protokół reklamacji/zwrotu posiłków i przedstawiają go niezwłocznie 
Wykonawcy. 

7. Gromadzenie, przechowywanie i utylizacja odpadów pokonsumpcyjnych zgodnie z obowiązującymi 
przepisami leżą po stronie Zamawiającego. 

 
§6 

OBOWIĄZKIWYKONAWCY 
1. Wykonawca będzie przestrzegał aktualnie obowiązujących przepisów prawnych w zakresie przedmiotu 
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umowy, 
sporządzoneposiłkimusząodpowiadaćwszelkimrygoromrecepturowym,smakowym,estetycznym i 
odżywczym przy szczególnym zachowaniu norm dziennych racji pokarmowych opracowanych przez 
Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie. Wykonawca ponosi wyłączną odpowiedzialność za 
przestrzeganie Zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobre Praktyki Produkcyjnej (GMP) i 
systemu Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli (HACCP). 

2. Produkcjaidostarczanieposiłkówodbywaćsiębędziewsposóbzapewniającywymaganystandardsanitarno- 
epidemiologiczny orazzgodnyz wymogamiRozporządzeniaWE Nr 852/2004 ParlamentuEuropejskiegoi 
Rady z dnia 29.04.2004 r. wsprawie higieny środkówspożywczych Pz.Urz.LEL 139 z 2004 r.ze 
zmianami) i ustawy z dnia 25 sierpnia 2016 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.2023.1448 
z późn.) oraz aktów wykonawczychwydanychnajejpodstawiezuwzględnieniemzmianwprowadzonych 
wokresietrwaniaumowy. 

3. Znakowanie dostarczanych posiłków powinno być zgodne z wymogami Rozporządzenia Parlamentu 
EuropejskiegoiRady(UE)Nr1169/2011wsprawieprzekazywaniakonsumentominformacji 
natematżywności oraz Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 23.12.2014 r. w sprawie 
znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz.U. poz. 29 z 2015 r.) z 
uwzględnieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy. 

4. Przygotowywanieposiłkówodbywać siębędziewobiekcie,dlaktóregowystawionajestprzezwłaściwego 
Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego (PPIS) decyzja zatwierdzająca, że może świadczyć 
usługi w zakresie przygotowywania posiłków dla szpitala. Wykonawca odpowiedzialny jest za 
utrzymanie w należytym stanie sanitarno – epidemiologicznymczystości pomieszczeń wraz z 
wyposażeniem przeznaczonym do przygotowania, produkcji posiłków oraz środków transportu w 
zakresie przedmiotu zamówienia. Wykonawca odpowiada również za właściwe przechowywanie 
produktów spożywczych, higienę produkcji i właściwe zmywanie naczyń kuchennych i 
transportowych. 

5. Wykonawcazobowiązanyjestzapewnićusługędietetyczkidowłaściwejrealizacjiprzedmiotuumowy. 
6. Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania dla pacjentów szpitala posiłków z uwzględnieniem 

zasad racjonalnegożywieniawłaściwejjakościwzakresiezawartościkaloriiiskładnikówodżywczych, 
pokarmowych, doboru produktów z uwzględnieniem ich sezonowości urozmaicenia, objętości i 
gramatury potraw, przewidzianych dla poszczególnych grup konsumentów i diet zgodnych z 
zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie w zakresie żywienia w szpitalach. 

7. Wykonawca dostarczy posiłkidlatrzechgrupkonsumentów: 
1) OsóbprzebywającychnaOddzialeZakładuPielęgnacyjno-Opiekuńczego 
a) CałodziennewyżywieniePacjentawoparciuodietępodstawowąskładającesięz: 
 Śniadania:zupamleczna250ml,kawazbożowazmlekiem200ml,pieczywo60gchlebmieszany+ 

bułkapszenna 30g, ,mix tłuszczowy10g, różnorodny dodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo) łącznie 
50g,dodatekwarzywno-owocowy60gorazdżem, 

 Obiadu:posiłekdwudaniowyzupa300ml,drugiedanie–kasza160g/ziemniaki200g,daniemięsne 
90g,surówka 120goraz kompot200 ml(mięso 5razy wtygodniu, ryba1 razna 7dni, potrawabezmięsna 
1razna7dni),naleśniki, plackizsosem. 

 Kolacji:kawazbożowa200 ml,pieczywo 60g chleb mieszany +bułkapszenna30g,mixtłuszczowy10g, 
różnorodny dodatek białkowy kolacyjny łącznie 50g (mięsny/nabiałowy/jajo), dodatek warzywny 60g. 

b) CałodziennewyżywieniePacjentawoparciuodietęcukrzycowąskładającesięz: 
 Śniadania:kawazbożowabezcukru200ml,pieczyworazowe100g,mixtłuszczowy10g,różnorodny 

dodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo)łącznie50g,dodatekwarzywno-owocowy50g. 
 Obiadu:posiłekdwudaniowyzupa300ml,drugiedanie–kasza160g/ziemniaki200g,daniemięsne 

60g,surówka120g ora kompot bezcukru 200 ml(mięso 5 razy wtygodniu,ryba1 razna7 dni,potrawa 
bezmięsna 1 raz na 7dni). 

c) IIśniadaniei podwieczorekwprzypadkudietyz ograniczeniemłatwo przyswajalnychwęglowodanów: 
kefirlubjogurt,sokwarzywny,kanapkazdodatkiem,chrupkikukurydziane 

d) Kolacji:kawazbożowabezcukru200ml,chlebrazowy100g,mixtłuszczowy10g,różnorodnydodatek 
białkowy kolacyjny łącznie 50g (mięsny/nabiałowy/jajo), dodatek warzywny 50g, zupa mlecznaw 
małym garnku/termosie 3 litr 
Naroczneświęta–ciasto 

2) OsóbprzebywającychnaOddzialeDziecięcym 
a) CałodziennewyżywieniePacjentawoparciuodietędzieckadolat3składającesięz: 
 Śniadania:zupamleczna200 ml,kawazbożowazmlekiemicukrem200 ml, chleb mieszany 60g, masło 

82%10g,różnorodnydodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo)łącznie30g,dodatekwarzywno- 
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owocowy50g. 
 Obiadu:posiłekdwudaniowyzupa300ml,drugiedanie–kasza160g-razwtygodniu/ziemniaki200g, 

daniemięsne90g,surówka 120g (drobnosiekana, beztwardejkapusty ) oraz kompot 200ml(mięso 5 razy 
wtygodniu,ryba(bezburgerówrybnych)1razna7dni,potrawabezmięsna1razna7dni). 

 IIśniadanieipodwieczorekbudyń,galaretkaowocowa,ciastodrożdżowe,herbatniki,biszkoptyitp. 
 Kolacji: kawazbożowa z cukrem200ml,bułkapszenna1szt.,masło82%10g,różnorodnydodatek 

białkowy (mięsny/nabiałowy/jajo)łącznie30g,dodatekwarzywno-owocowy 50g. 
b) CałodziennewyżywieniePacjentawoparciuodietędzieckastarszegoskładającesięz: 
 Śniadania:zupa mleczna 250ml, kawa zbożowa z mlekiem icukrem200ml,pieczywo 60gchleb 

mieszany+bułkapszenna 30gmasło 82%10g,różnorodny dodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo) 
łącznie50g, dodatekwarzywno-owocowy60g. 

 Obiadu:posiłekdwudaniowyzupa300ml,drugiedanie–kasza160g/ziemniaki200g,daniemięsne 
90g,surówka 120goraz kompot200 ml(mięso 5razy wtygodniu, ryba1 razna 7dni, potrawabezmięsna 1 raz 
na 7 dni). 

 IIśniadanieipodwieczorekbudyń,galaretkaowocowa,ciastodrożdżowe,herbatniki,biszkoptyitp. 
 Kolacji: kawazbożowa z cukrem200ml,pieczywo60gchlebmieszany+bułkapszenna30g,masło 

82%10g,różnorodnydodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo)łącznie50g,dodatekwarzywno- 
owocowy60g. 

3) OsóbprzebywającychnaOddzialeRehabilitacjiPulmonologicznej 
a) CałodziennewyżywieniePacjentawoparciuodietępodstawowąskładającesięz: 
 Śniadania:zupamleczna250ml,kawazbożowazmlekiem200ml,pieczywo60gchlebmieszany+ 

bułkapszenna 30g, ,mix tłuszczowy10g, różnorodny dodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo) łącznie 
50g, dodatek warzywno-owocowy 60g. 

 Obiadu:posiłekdwudaniowyzupa300ml,drugiedanie–kasza160g/ziemniaki200g,daniemięsne 
90g,surówka 120goraz kompot200 ml(mięso 5razy wtygodniu, ryba1 razna 7dni, potrawabezmięsna 1 raz 
na 7 dni). 

 Kolacji:kawazbożowa200 ml,pieczywo 60g chleb mieszany +bułkapszenna30g,mixtłuszczowy10g, 
różnorodnydodatekbiałkowykolacyjnyłącznie100g(mięsny/nabiałowy/jajo),dodatekwarzywny60g. 

b) CałodziennewyżywieniePacjentawoparciuodietęcukrzycowąskładającesięz: 
 Śniadania:kawazbożowabezcukru200ml,pieczyworazowe100g,mixtłuszczowy10g,różnorodny 

dodatekbiałkowy(mięsny/nabiałowy/jajo)łącznie50g,dodatekwarzywno-owocowy50g. 
 Obiadu:posiłekdwudaniowyzupa300ml,drugiedanie–kasza160g/ziemniaki200g,daniemięsne 

60g,surówka120g orazkompotbezcukru 200 ml(mięso 5 razy wtygodniu,ryba1 razna7 dni,potrawa 
bezmięsna 1 raz na 7 dni). 

 IIśniadaniei podwieczorekwprzypadkudietyz ograniczeniemłatwo przyswajalnychwęglowodanów: 
kefirlubjogurt,sokwarzywny,kanapkazdodatkiem,chrupkikukurydziane 

 Kolacji:kawazbożowa bezcukru200ml,chlebrazowy100g,mixtłuszczowy10g,różnorodnydodatek 
białkowykolacyjnyłącznie50g(mięsny/nabiałowy/jajo), dodatekwarzywny50g. 

8. Wykonawca zobowiązany jest spełniaćwymagania przypisane odpowiednio dla danej diety tzn. zawierać 
określoną kaloryczność dziennie na 1 osobę, z uwzględnieniem 
następującegoprocentowegorozdziałukaloryczności:śniadanie30-35%energii, obiad35-40%energii, kolacja25-
30%energii.  

9. Zawartośćenergii ipodstawowychskładnikówodżywczych–dieta podstawowa:energia 2360kcal, białko10-
20%energii, tłuszczeogółem20-35% energii, węglowodany45-65%energii. 

10. W składposiłkówmuszą wchodzić warzywaiowoce wzbogacające dietę wwitaminy, błonniki solemineralne. 
11. Czaswydawaniaposiłków: śniadanie - 8.00,  II śniadanie - 10.00, obiad - 13.00, podwieczorek - 16.00, kolacja - 

18.00orazdodatekdodiet cukrzycowych - 22.00.  
12. Dopuszcza siędostarczanieII śniadania,podwieczorku orazdodatkunagodz.22.00wrazześniadaniemiobiadem.  
13. Temperatura posiłkówciepłych musi mieścićsię wgranicach65°C-80°C.  
14. Dowózposiłkówodbywaćsięmusiwtermosachwłasnychwykonawcy,transportemWykonawcy,aodbiórtermosów 

domyciaodbędziesięwczasie45-60min.oddostarczenia. 
15. Wykonawcazobowiązanyjestzobowiązanyzapewnićusługędietetyczkidowłaściwejrealizacjiprzedmiotuu

mowy. 
16. Zamawiający wymaga, aby zgodnie z art. 95 pkt 1 ustawy Pzp Wykonawca przez cały okrestrwania 

umowy zatrudniał na umowę o pracę osoby na stanowisku kucharza i pomocy kuchennej, które 
wykonują czynności niezbędne do realizacji przedmiotuzamówienia. Ilość tych stanowisk w 
przeliczeniu na pełne etatyWykonawca wskazuje w Formularzu ofertowym w części dotyczącej 
oświadczeń. 
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17. Wykonawca zobowiązany jest do sporządzenia dziennych jadłospisów w formie tzw. Dwutygodniówki 
(14 - dniowy jadłospis).Jadłospiswinien być przedstawiony osobie wyznaczonej przezZamawiającego z 
co najmniej 
3dniowymwyprzedzeniem.Posiłkiniemogąsiępowtarzaćprzezokres14dni.Jadłospismusizawieraćgramat
urę potraworaz musi być podpisany przez osobę sporządzającą. 

18. Wykonawcaumożliwimodyfikacjezamawianychposiłków,przezkażdąkomórkęorganizacyjnąo1-3posiłki 
lub dodatkową dietę specjalną i odbywać się będzie drogą telefoniczną, jednak nie później niż 3 
godziny przed godziną dostarczania posiłku. 

19. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania wraz z posiłkami ilościowego wykazu przekazywanych 
posiłków,zpodziałemnaposzczególnekomórkiorganizacyjneidiety,potwierdzonekażdorazowoimienniepr
zez osoby odbierające posiłki, oraz miesięcznegozestawienia ilości wydawanych posiłków z podziałem 
na komórki organizacyjne, które będzie stanowiło załącznik do faktury. 

20. Wykonawcazobowiązanyjestdodostarczaniaposiłkówwpojemnikachtyputermoport. 
21. Wykonawca przed wydaniem posiłków do spożycia pobiera próbki żywności zgodnie z aktualnie 

obowiązującymi przepisami prawa w tym zakresie. 
22. Wykonawca w cenie umowy zapewnia środek transportu i sprzęt do przewozu posiłków. Środek 

transportu musi spełniać wszelkie wymogi aktualnie obowiązujących przepisów.  
23. Posiłki muszą być dostarczane do pomieszczenia dystrybucji posiłków w pojemnikach typu termoport. 

Posiłki dla pacjentów przebywających na Oddziale dziecięcym i Oddziale Rehabilitacji dostarczone 
będą wraz z naczyniami jednorazowymi.  

24. Posiłki winny być rozdzielone w termo portach według komórek organizacyjnych Zamawiającego. 
Termoporty i naczynia transportowe muszą być szczelnie zamykane, nieuszkodzone zapewniające 
utrzymanie właściwej jakości i temperatury potraw oraz muszą mieć oznaczenie komórki 
organizacyjnej Zamawiającego. Pokrojone pieczywo ma być transportowane w szczelnie zamkniętych 
pojemnikach. 

25. WykonawcazobowiązanyjestpoddaćsiękontroliZamawiającegowzakresierealizacjiprzedmiotuumowy,w 
szczególności: warunków jakościowych, ilościowych, transportu dostarczanych posiłków oraz 
wymogów postawionych w pkt. 11, 12. 

26. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia w trybie pilnym posiłków, co do których stwierdzono 
nieprawidłowości jakościowe lub ilościowe, np.: posiłek niezdatny do spożycia z powodu 
przeterminowanych produktów (np. pleśń, niewłaściwy kolor), niedogotowanych, zanieczyszczonych, 
o niewłaściwym wyglądzie, konsystencji, zapachu, smaku, temperaturze, itp. 

27. Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego usunięcia innych nieprawidłowości stwierdzonych 
przy odbiorze posiłków np. niewłaściwa gramatura potraw, niewłaściwa ilość dostarczonych posiłków, 
niewłaściwa temperatura posiłków. 

28. Wykonawcazobowiązany jest doposiadaniaubezpieczeniaodpowiedzialnościcywilnejwzwiązkuz 
prowadzoną działalnością gospodarczą w wysokości min. 200 000,00 zł. 

29. Wykonawca zobowiązuje się okazać oryginał polisy ubezpieczeniowej oraz przekazać jej kserokopię, 
potwierdzonązazgodnośćzoryginałem,najpóźniej wdniuzawarcia umowy. 
Powyższaprocedurapostępowania dotyczy kolejnych zawartych polis w okresie trwania umowy. 

30. Wykonawcaprzezcałyczastrwaniaumowyzatrudniałbędzie,zgodniez art.95pkt1ustawyPzpnaumowę o 
pracę osoby na stanowisku kucharza i pomocy kuchennej, które wykonują czynności niezbędne do 
realizacji przedmiotuzamówienia.Ilośćtych stanowisk wprzeliczeniunapełneetatyWykonawca 
wskazujewFormularzu ofertowym w części dotyczącej oświadczeń. 

 
§7 

ODBIÓRPRZEDMIOTUUMOWY 
1. Zamawianeposiłkidostarczanebędądopomieszczeniadystrybucjiposiłkówwskazanegoprzez 

Zamawiającego, transportem Wykonawcy na jego koszt, ryzyko i jego staraniem. 
2. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać posiłki o ściśle ustalonych porach dnia: śniadanie - 8.00, II 

śniadanie - 10.00, obiad - 13.00, podwieczorek - 16.00, kolacja - 18.00 oraz dodatek do diet cukrzycowych - 
22.00.  

3. Dopuszcza się  dostarczanie II śniadania, podwieczorku oraz dodatku na godz.22.00 wraz ze śniadaniem i 
obiadem.  

4. Zamawiający nie wyraża zgody na dostarczenie posiłków w innych godzinach (wcześniej, później). 
5. Każdorazowo dostarczone posiłki przekaże osoba upoważniona przez Wykonawcę, a odbiorą osoby 

wyznaczone przez Zamawiającego. 
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§8 
PODWYKONAWSTWO 

1. Wykonawcamaprawopodpisaćumowę podwykonawstwo jedyniezpodwykonawcamiwymienionymi w 
przyjętej ofercie przetargowej. 

2. ZawyjątkiempodwykonawcówzaproponowanychjużwofercieprzetargowejWykonawcaniebędzie 
zawierał umów z podwykonawcami bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego. 

3. JeżeliWykonawcazawarłumowęzpodwykonawcąbezzgodyZamawiającego,Zamawiający może 
rozwiązać umowę bez wypowiedzenia. 

4. Wykonawca wykona przy udziale niżej wymienionych podwykonawców następujące 
czynności:………………………………………………………………………………………… 

5. Wykonawcaodpowiadazadziałaniaizaniechaniapodwykonawcówjakzaswojewłasne. 
 

§9 
KARY UMOWNE 

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną: 
1) Za odstąpienie od umowy przez Wykonawcę z przyczyn, za które odpowiedzialność ponosi 

Wykonawca, w wysokości 10 % wartości netto niezrealizowanej części umowy; 
2) za dostarczenie posiłków w godzinach innych (wcześniej, później) niż ustalone w§ 7 ust.2 w 

wysokości 10 % wartości netto danej dostawy; 
3) za zwłokę ponad 90 minut w sytuacjach opisanych w § 7 ust. 2 -5% wartości netto danej dostawy. 
4) Za stwierdzone nieprawidłowości jakościowe lub ilościowe, np.: posiłek niezdatny do spożycia z 

powodu przeterminowanych produktów (np. pleśń, niewłaściwy kolor), niedogotowanych, 
zanieczyszczonych, o niewłaściwym wyglądzie, konsystencji, zapachu, smaku, temperaturze, itp. - 
5 % wartości netto danej dostawy. 

2. ZamawiającyzapłaciWykonawcykaręumownązaodstąpienieodumowyprzezZamawiającegozprzyczyn, 
za które odpowiedzialność ponosi Zamawiający, w wysokości 10 % wartości netto niezrealizowanej 
części umowy, z wyjątkiem wystąpienia sytuacji przedstawionej w art. 456 ustawy; 

3. Stronyzastrzegająsobieprawododochodzeniaodszkodowaniauzupełniającegopodnoszącegowysokośćkar 
umownych do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody; 

4. W przypadku uzgodnienia zmiany terminów realizacji usługi lub w przypadku stwierdzenia 
nieprawidłowości, kary umowne będą liczone od nowych terminów. 

5. Kary umowne podlegają sumowaniu, jednakże do kwoty nie większej niż 20% wartości przedmiotu 
umowy brutto. 

6. Zamawiający uprawniony jest do potrącenia kwoty naliczonych kar umownych z każdej płatności 
należnej Wykonawcy lub jaka będzie się należeć Wykonawcy w przyszłości. 

7. ZapłatakaryprzezWykonawcęlubpotrącenie kwoty kary z wierzytelnościami Wykonawcy przez 
Zamawiającego nie zwalnia Wykonawcy z obowiązku 
wykonaniaprzedmiotuumowylubjakichkolwiekinnych 
obowiązkówlubzobowiązańwynikającychzniniejszej umowy. 

 
§10 

ZMIANYIUZUPEŁNIENIAUMOWY 
1. Zamawiający działając w oparciu o art. 455 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych określa 

następujące 
okoliczności,któremogąpowodowaćkoniecznośćwprowadzeniazmianwtreścizawartejumowywstosunku
do treści złożonej oferty: 

1) Zmianaosóbodpowiedzialnych za nadzórnadrealizacjąprzedmiotuumowy, 
2) Wystąpienieoczywistychomyłekpisarskichirachunkowychwtreściumowy, 
3) Zmianaterminuobowiązywaniaumowywprzypadkuniewykorzystaniajejwartościlubilościprzedmiotu 

zamówienia, 
4) Wystąpienieokoliczności,którychnie można było przewidziećwchwilizawarciaumowy, 
5) Łącznawartośćzmianjestmniejszaniż10% wartości pierwotnej 

umowy,jeślizostałyspełnionełącznienastępującewarunki: 
a) konieczność zmiany umowyspowodowana jest okolicznościami, których zamawiający, działającz 

należytą starannością, nie mógł przewidzieć, 
b) wartośćzmianynieprzekracza50%wartościzamówieniaokreślonejpierwotniewumowie 

2. Zmianaumowy poprzez zmianę wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy, w przypadku 
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zmiany (zwiększenie lub obniżenie) stawki podatku od towarów i usług. Wynagrodzenie 
wykonawcywodniesieniudoniezrealizowanejczęścizamówieniazmieniasięstosowniedocenybruttowynik
ającej z nowej stawki począwszy od dnia wejścia w życie przepisów wprowadzających zmianę. 

3. Zmiany, o których mowa w ust. 1dopuszczone będą wyłącznie pod warunkiem złożenia wniosku i jego 
akceptacji przez Strony. 

4. Wprzypadkuniewykorzystaniailościlubwartościprzedmiotuzamówieniaobjętychniniejsząumową w 
okresie jejobowiązywania, dopuszcza się zmianę terminu obowiązywania umowy, ale nie dłużej niż o 6 
miesięcy. Zmiana terminu wymagać będzieaneksudo umowy. 

5. Niestanowizmianyumowywrozumieniuart.455ustawyPrawozamówieńpublicznych: 
1) zmiana danych związanych z obsługą administracyjno-organizacyjną umowy (np. zmiana nr 

rachunku bankowego); 
2) zmianydanychteleadresowych 

6. Wprzypadkugdywtrakcieobowiązywanianiniejszejumowydojdziedozmiany: 
1) Wysokościminimalnegowynagrodzeniazapracęalbowysokościminimalnejstawki 

godzinowej,ustalonychna podstawie przepisów ustawy z dnia 10 października 2002 r. o 
minimalnym wynagrodzeniu za pracę,(Dz. U. 2024.1773) 

2) Zasadpodleganiaubezpieczeniomspołecznymlububezpieczeniuzdrowotnemulubwysokościstawkiskł
adkina ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne, 

3) Zasadgromadzeniaiwysokościwpłatdopracowniczychplanówkapitałowych, o których 
mowawustawiezdnia 4 października 2018 r. o pracowniczych planach kapitałowych. 

4) Stawkipodatkuodtowarówiusługorazpodatkuakcyzowego 
      -   wysokość należnego wynagrodzenia wykonawcy może ulec odpowiedniej zmianie, jeśli zmiany te  

będą miały wpływ na koszt wykonania przedmiotu zamówienia.  
7. Zmiana wysokości wynagrodzenia obowiązywać będzie od dnia wejścia w życie zmian o których 

mowa w ust. 6 1) – 4).  
8. Warunkiem odpowiedniej zmiany wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy, w przypadkach 

wskazanych w ust. 6, jest pisemne zgłoszenie przez Stronę żądania zmiany tej wysokości, w którym 
Wykonawca 
wykażebezpośredniwpływtychzmiannakosztywykonaniaprzedmiotuumowy,aZamawiającyuznatenwnio
sek za zasadny. Zmiana przepisów nie będzie powodować automatycznej zmiany kwoty 
wynagrodzenia należnego 
WykonawcyidotyczyćbędzieilościosóbzadeklarowanychprzezWykonawcędowyłącznejrealizacjiprzedm
iotu niniejszej umowy. 

9. W zgłoszeniuWykonawca obowiązany jest do szczegółowego opisui wyliczenia wpływu zmian 
opisanych w ust. 6 na koszt wykonania zamówienia, która dostosowywać będzie wprost 
proporcjonalnie wynagrodzenie 
Wykonawcydopoziomukosztówponoszonychnarealizacjęzamówieniawzwiązkuze zmianami przepisów 
prawa wymienionych w ust.6 z zastrzeżeniem, że zmiana należnego Wykonawcy wynagrodzenia może 
również ulec zmniejszeniu na tych samych zasadach i w przypadkach wprowadzenia zmiany przepisów 
prawa. 

10. W przypadku zaistnienia zmiany, o której mowa w ust. 6 Zamawiający będzie uprawniony do 
zweryfikowania zasadności oraz poprawności obliczeń dokonanych przez Wykonawcę 
wzakresiepostulowanejzmiany należnego wynagrodzenia. 

11. WnioskowanazmianawynagrodzenianależnegoWykonawcydotyczącazmianyprzepisówprawa, 
wszczególnościwprzypadku,októrymmowawust. 6 ppkt 1) powinna być poparta odwołaniem się do 
dostosowanych udokumentowanych wyliczeń zawierających kalkulację kosztów pracy z oferty oraz 
kosztów pracy wynikających z bieżącego stanu zatrudnienia osób zadeklarowanych przez Wykonawcę 
do wyłącznej realizacji przedmiotu niniejszej umowy. 

12. W wypadku zmiany, o której mowa w ust. 6 pppkt 4) wartość netto wynagrodzenia Wykonawcy nie 
zmieni się, a określona w aneksie wartość brutto wynagrodzenia zostanie wyliczona na podstawie 
nowych przepisów. 

13. W przypadku zmiany, o której mowa w ust 6 ppkt 1) wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie zmianie o 
wartość 
całkowitegokosztuWykonawcywynikającązezwiększenialubzmniejszeniawynagrodzeńosóbzadeklarow
anych przez Wykonawcę do wyłącznej realizacji przedmiotu niniejszej umowy,z uwzględnieniem 
wszystkich obciążeń publicznoprawnych od kwoty wzrostu minimalnego wynagrodzenia. 

14. W przypadku zmiany, o którym mowa w ust 6 ppkt 20, 30 i 4) wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie 
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zmianie o wartość wzrostu lub obniżenia całkowitego kosztu Wykonawcy, jaką będzie on zobowiązany 
ponieść w celu uwzględnienia tej zmiany, przy zachowaniu dotychczasowej kwoty netto 
wynagrodzenia osób bezpośrednio wykonujących zamówienie na rzecz Zamawiającego. 

15. Zmianawysokościwynagrodzeniaobowiązywaćbędzieoddniawejściawżyciezmian,o których mowa w 
ust. 6 – 
jeśliWykonawcawterminie30dnioddniawejściaprzepisówdokonującychtychzmianumowyzłożypisemny 
wniosek,w którym wykonawca 
wykażebezpośredniwpływtychzmiannakosztywykonaniaprzedmiotuumowy, a Zamawiający uzna ten 
wniosek za zasadny. 

16. Zmianywynagrodzeniawokolicznościach,októrychmowaw ust.6 mogąbyćdokonanewyłącznie 
wwynikunegocjacjiStronumowyibędąwprowadzonedoumowystosownymaneksem.Wramachnegocjacji
nie dopuszcza zwiększenia wynagrodzenia Wykonawcy kosztem ograniczenia zakresu usług. 

17. Wprzypadkuwejścia wżyciezmian,  których mowaw ust. 6 wtrakcie okresu 
rozliczeniowegoWykonawca wystawi fakturę uwzględniającą dwie różne podstawy naliczenia 
wynagrodzenia. 

18. Na podstawie art. 439 ustawy Pzp Strony dopuszczają możliwość zmiany /tj. obniżenia lub 
podwyższenia/ wysokości wynagrodzenia należnegoWykonawcy,zzastrzeżeniemart. 439 ust. 4 ustawy 
Pzp o wskaźnik zmiany ceny materiałów lub kosztów ogłaszany w komunikacie Prezesa Głównego 
Urzędu Statystycznego, w przypadku gdy roczny wskaźnik cen towarów i usług konsumpcyjnych 
przekroczy 3%. 

19. Warunkiem odpowiedniej zmiany wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy, w przypadkach 
wskazanychw ust.16,jestpisemnezgłoszenieprzez Stronężądaniazmiany.  

20. Stosownyudokumentowanywniosek winien wpłynąć do Zamawiającego nie wcześniej niż po upływie 4 
miesiąca od daty umowy i nie później niż 2 miesiące przed zakończeniem umowy.Zmiana nie może 
następować częściej niż co 6 miesięcy. Maksymalna 
wartośćzmianyjakądopuszczaZamawiającywpowyższymzakresie 
wynosido10%wartościprzedmiotuumowy brutto.Zmiana wymaga aneksu do umowy. 

 
§11 

ODSTĄPIENIEODUMOWY 
1. Zamawiającemuprzysługujeprawodoodstąpieniaodumowywrazie: 

1) wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie 
publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy. Odstąpienie od umowy 
w tym przypadku może nastąpić w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych 
okolicznościach; 

2) ogłoszeniaupadłościlubrozwiązaniafirmyWykonawcy; 
3) wydania nakazuzajęciamajątkuWykonawcy; 
4) gdyWykonawcaprzerwałrealizacjęusługiiniezapewniłciągłościjejrealizacjiprzezinnypodmiot. W 

tejsytuacjiodstąpienieodumowynastępujeoddrugiegodniaprzerwy.PonadtoWykonawcajest 
zobowiązanypokryćkosztyzakupuposiłków, transportu, itp. u innegopodmiotuzadzieńprzerwy w 
dostawie posiłków. 

5) często powtarzających się reklamacji ilościowych lub jakościowych dostarczanych posiłkówlub w 
przypadku udokumentowanych (wyniki badań potraw, personelu, wyposażenia, itp.), przyczyn 
leżących po stronie Wykonawcy - wystąpienia podejrzenia zatruć pokarmowych lub innych 
objawów mogących mieć związek z dostarczonymi i spożytymi posiłkami, 

6) stwierdzenia nie spełniania w trakcie realizacji umowy obowiązku zatrudniania na umowę o pracę 
osób, o których mowa w § 6 pkt. 12. 

2. W przypadku stwierdzonych trzykrotnie nieprawidłowości Zamawiającemu przysługuje prawo do 
natychmiastowego odstąpienia od umowy.  

3. Wykonawcyprzysługujeprawoodstąpieniaodumowy,wszczególnościjeżeli: 
1) Zamawiającynie wywiązuje sięz obowiązkuzapłatyfakturmimododatkowegopisemnegowezwania 

w terminie 45 dni od upływu terminu na zapłatę faktury, określonego w niniejszej umowie; 
2) ZamawiającyzawiadomiWykonawcę,iżwobeczaistnieniauprzednionieprzewidzianychokoliczności 

nie będzie mógł spełnić swoich zobowiązań umownych wobec Wykonawcy; 
4. Odstąpienieodumowywinnonastąpićwformiepisemnejpodrygoremnieważnościtakiego oświadczenia i 

powinno zawierać uzasadnienie. 
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§12 
NADZÓRNADREALIZACJĄUMOWY 

BieżącynadzórnadrealizacjąprzedmiotuumowyzestronyWykonawcybędziesprawować: 
………………………………………………………………………………………………………………… 
BieżącynadzórnadrealizacjąprzedmiotuumowyzestronyZamawiającegobędziesprawować 
………………………………………………………………………………………………………………… 

§13 
ROZWIĄZANIEUMOWY 

Umowamożezostaćrozwiązanawwynikuoświadczeniajednejzestronbezpodaniaprzyczynyza 
dwumiesięcznym okresem wypowiedzenia, licząc od 1-go dnia najbliższego miesiąca. 
 

§14 
ROZSTRZYGANIESPORÓW 

1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego i 
ustawy Prawo Zamówień Publicznych. 

2. Ewentualne spory, wynikłe w związku z realizacją przedmiotu umowy, strony zobowiązują się 
rozwiązywaćwdrodzenegocjacji,awprzypadkuniemożnościustaleniakompromisu,będąrozstrzygane 
przez Sąd powszechny, właściwy dla siedziby Zamawiającego. 

 
§15 

FORMAUMOWY 
Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach. Jeden egzemplarz otrzymuje Wykonawca, 
Dwa egzemplarze Zamawiający. 
Integralną częścią umowy jest oferta Wykonawcy i formularz cenowy. 
 
 
Zamawiający Wykonawca 
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